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Antalya “Halk"i
ekmegine kavustu




"lddia ediyoruz ki Antalyada
hayatiniz boyunca bu kadar
lezzetli ekmek yiyemezsiniz.
Clnku bizde her sey dogal.
Biz burada hicbir katki mad-
desi kullanmadan ekmek
Uretiyoruz. Inaniyorum ki
Antalyalilar Halk ekmegi
yedikten sonra ekmegimiz
Antalyallann vazgecemedigi
bir lezzet olacaktir. Cunkd
her seyden énce ¢ok
lezzetli, saglikh, hijyenik
ve gok ekonomik. .«
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Antalya Biyiksehir Belediyesine ait
Ekdag A.$'nin isletme hakkini alan Aktif
Group, Antalya halkina ueuz ve saglikl
ekmek Uretebilmek icin modern dona-
mmh bir ekmek fabrikas: kurdu. Tama-
men otomatik sistemlerle calisan fabrika-
da ekmekler hicbir sekilde el degmeden
uretiliyor. Turkiye'nin en hijyenik tesisini
kurduklarini iddia eden firma yetkilileri,
Antalya halki igin en lezzetli, en saglkl
ve en ucuz ekmegi Uretfiklerini dile getir-
diler. istanbul ve Ankara’daki benzerle-
rinden sonra Turkiye'nin Ucinel bisyik
ekmek fabrikasi ile Antulyulmln ekmek
ihtiyacini karsilamakla kalmayacak olan
bu tesiste, ekmegin saghkh ve hijyenik
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kosullarda iretilmesi saglanirken; Halk
ekmek lezzetiyle sofralan siisleyecek, fi-
yatyla da gecim derdinde olan Antalya
halkinin yiiziini giildirecek.

Antalya Biyiksehir Belediyesi'ne ait
Ekdag Ekmek Fabrikasini yapilan ihaley-
le alan Akfif Group, Antalya halki icin
saglkl, hijyenik, lezzetli ve ekonomik
ekmekler Uretiyor. Ciddi bir biitceyle ku-
rulan tesisin Yénetim Kurulu Baskani
Mehmet Mikte ile “Halk” ekmek iizerine
konustuk.

Firmanizdan
bahseder misiniz?

Aktif Group Baskaniyim. Aktif Group
olarak, insaat, petrollakaryakit), gi-
dafunly mamuller), turizm sektsrlerinde
hizmet veriyoruz. Ankara kokenli bir fir-
mayiz. Aile sirketiyiz.

Halk ekmegin
Antalya’ya gelisini
anlatir misimiz?

istanbul'da ve Ankara’da Halk ekmek
artk olmazsa olmazlardan biridir. Bur-
sa, Ankara, Adana, izmir gibi biiyik se-
hirlerin disinda da halk ekmek var.

Antalya’da da Halk ekmek varmis za-
ten. Ama cogu kisi bilmedigi icin tercih



sebebi haline gefirmiyordu. Bu nedenle

Antalya Biiyiksehir Belediyesi Halk ek-

megin islevini yerine getirmedigini géri-

yor ve Halk ekmek iki yil st iste ihaleye

gikiyor. Ama ilginctir hic kimse talip ol-

muyor. Daha sonra iigiincy ihaleye biz

kahldik ve ihale biz de kald.

Fabrikanin olusmgs: icin

ne kadar yi Japh 2
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i hdifiZE boyle bir yer
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bda Ureteceiz. Bizim

oldugumuz konular

kmek Fabrikasini kirala-

Ezlesme geredi; temizlik, hijyen,
yat, gramaj, biife kontrolleri,

e yerleri gibi konulan kapsayan her
sey onlarin inisiyafifinde. Kontroli elden
birakmadan bu sekilde bir calismayla

iiretiyoruz ekmeklerimizi.

Ancak istedigimiz kalite ve kosullarda
Antalyallara daha iyi riin sunabilmek
adina 11 Milyon Euro’luk bir yatinm
gerceklestirdik. Biitin bu fabrikayr 7 ay
igerisinde tamamladik.

Ekmegin kalitesi hakkinda
bize biraz bilgi

_ wverir misiniz?

Kaliteli ekmek iiretmek igin kullandigi-
mz maddeler cok &nemlidir. Bunlar un,
maya, su, yag ve bir de katki maddeleri
olarak sirdlanabilir. Bizim fabrikamiza
girmeden énce bu ham maddelerin bii-

tin analizleri ycp|||yor. Ormek vermek
gerekirse; un aldik degi| mi2 Un kam-

yondan indirilmiyor. Ciinkii 8nce labora-
tuarda testleri yapiliyor, ardindan sonug-
lara I)ﬂklll)for. Uygunsa, hiiyenikse de-
polarimiza 8yle giriyor. Bu islem diger
irtinlerde de aymi sekilde uygulamiyor.
Cinkii maya cok cabuk bozulan bir
iriindir, Mayalar saklamak icin &zel
depolarimiz var. Mayay: sofuk depoda

muhafaza etmezseniz cabuk bozulur.

Bozulunca da bakteri iiretmeye baslar.
Biz bu tir kenularda cok hassas davrani-
yoruz ve fiiketicinin gonil rahathg ile
ekmegjini yiyebilmesini istiyoruz. Fabri-
kamizda, kullandigimiz gida maddele-
riyle hijyenik bir sekilde lezzetli ekmekler
iretiyoruz. Yaphgimiz iste iddialiyiz. Ay-
rica Antalya’da Urefilen ekmek 150
gram ama bizim reftigimiz ekmek 200
gram. Gramaj ve fiyat olarak diger ek-
meklerden farkh. Biyiksehir Belediye
Baskani Menderes Tirel, “Antalya halki-
nin sadhg benim icin cok dnemli” diyor.
Bizler de onun bu sézlerini hakkiyla uy-
gulamaya calsiyoruz. Tabii ki burada
Antalya halkinin kazanc ¢ok biiyiik. Bu
durumda Antalya halki hem tadiyla hem
fiyatyla ok &nemli bir kazang saglar-
ken tamamen saglkli ve hijyenik kosul-
larda ekmek yemenin de keyfine Halk
ekmekle variyor. Halk ekmegin ucuz ol-
mast tamamen kar marjinin disik olma-
sindan kaynaklaniyer. iddia ediyoruz ki
Antalya'da hayatiniz boyunca bu kadar

lezzetli ekmek yiyemezsiniz. Cinki biz-




Uretimde kallamlan makinenin boyu 110 m.
Sifir noktasindan bu dev makineye giren hamur
110. metreden saglikl ve leziz ekmekler olarak gikiyor.

de her sey dogal. Biz burada katki mad-
desi kullanmadan ekmek irefiyoruz. ina-
miyorum ki Antalyalilar bizim ekmegimi-
zi yedikten sonra ekmegimiz Antalya
halkinin vazgegemedigji ekmek olacakhr.
Giinkis her seyden dnce gok saglikli, hij-
yenik, lezzetli ve cok ekonomik. Piyasa-
daki ekmekler 150 gram. Yani 150
gram 25 kurusa veriyorlar, Biz ise 200
grami 25 kurusa veriyoruz. Bizim &nce-
likle fiyat olmak Gzere her konuda gok
farkimiz var.

Bu ekmegin saghkh

olduguna vatandasi nasil ikna
edecegiz?

35 Antalya'da 200 gram ekmek sah-
liyordu ve para kazaniliyordu. Simdi
%35 - 40 oraninda [iyuh disiirerek 25
kurusa sahliyor ve yine para kazaniyor-
lar. Demek ki bunu biz 20-22 kurusa ka-
dar geksek de para kazanilacak. Biz ka-

liteden &diin vermeden kar marjin disii-

rerek ucuz ekmek iretiyoruz, Ucuz olan
bir sey kot anlamini tastyacak diye bir
sey yok. Cinkii kar marjinizdan fedakar-

lik yapryorsunuz. Cok pahali olan ek-
mek cok kaliteli anlamini tasimaz. Ya-
ni Biiyksehir Belediyesi'nin bize ver-
digi fiyat politikasi minimize edilmis
karlarla calisacaksimz. “Halk ekmegi
Antalyallar icin kurdurttum” diyor
Menderes Tirel, biz de Sayin Bas-
kan'in istekleri dogrultusunda hareket
edecegiz ve minimize edilmis fiyatlarla
Antalya halkina hem ucuz hem saglikh
hem de cok lezzetli ekmekler iretecegiz.
Ekmeklerin bifelere tasinmasi da tama-
men saglkh ve hijyenik kosullarda sagla-
myor. Tasima araclanmizla Antalya’nin
belirli noktalanndaki bifelerimize her
saat bas tasima yapiyoruz. Buradaki
amacimiz; Antalyalimin bisfelerde her
zaman ekmek bulabilmesini saglamak
ve yine Antalya halkina giiniin her saa-
tinde en taze ekmegi sunabilmek.
Fabrika hakkinda
bilgi verir misiniz?

Biz, ihalesini aldikian sonra fabrikay:
yedi ayda bitirdik. Burada 450-500 bin
YTLl'ye yakin harcama yaparak laboratu-




ar kurduk. Hammaddelerimizin timi la-
boratuarda her seyiyle inceleniyor, baki-
liyor, sonucuna gére mal alimi yapiliyor.
Bunlar yapmaktaki amacimiz halkin g&-
nil rahathg ile ekmegini yiyebilmesi.
Hijyenin saglanmas igin ok ciddi biitce-
lerle son teknoloji laboratuar kurduk. Te-

hijyenik. Buradaki ¢alisan insanlar bir
noktadan girip bir noktan cikiyorlar. Ca-
hisanlar sabahleyin evinden isine geldik-
lerinde; kahvaltsini yapiyorlar, dusunu
a||yur|ur ve hiiyenil( ortamda temizleni-
yorlar, ondan sonra iiretime gegiyorlar.
Béyle bir ortamda calistyoruz. Yani te-

sisimizde, hig o degmeden ekmekd
iretilecek, tam otomatik, akilli makine
dedigimiz yani tam otomasyonlu bir sis-
teme schibiz.

Uretimde kullanilan makinenin boyu
yiiz on metre, ekmek yapilirken un sifir
metreden giriyor, hic el degmeden yiiz
onuncu metreden cikiyor. Dolayisiyla
bakhgimizda ekmek o kadar hijyenik bir
ortamda Urefilmis oluyor ki hichir asa-
masinda, el degmenden tamamen kendi
dogal orfaminda hazir hale geliyor. Bir
defada yani bir saat on dakikada bes
bin bes yiz ekmek Uretiyoruz.

Calisma ortamimizin kosullar yine cok

den hijyenik odanin, iretim
odasinin, kapisi acilmiyor. Ciinkii fabri-
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kanin en hassas bélgesi orasi. Bizim fab-
rikamizda iretim alammiza isletme mi-
disriimiiziin izni olmadan kimse giremez.
Uretim kapasitesi ve

satislar hakkinda bilgi

verir misiniz?

Su anda giinlik yiz bin kapasitesi var,
yani giinde yiiz bin ekmek iirefiyoruz. Bu
da cok iyi bir trefim miktan demek olu-
yor. Biyiksehir Belediyesi'nin istekleri
dogrultusunda yaphgimiz bisfelerde giin-
lik yaklasik on bin ekmek satliyor. Suan
Antalya’nin yiiz noktasinda bifelerimiz

var, Bifelerin yopilmasinda bastan sona
cok biyik bir titizlikle calishk. Biyikse-
hir Belediye Baskani Menderes Tiirel bis-
felerin yapimiyla birebir ilgilendi. Renk
secimiyle, tasanmiyla, malzeme segimiy-
le tamamen &zel bir calisma saglandik.
Biifelerin genel tasanmindaki amacimiz
tamamen hijyenik ve saglkli ortfamda
iiretilen Ekmegin sunumunu da halka ya-
kisir bir sekilde yapmak istedik. Biifeleri-
mizin temizligi ve hijyeni ifade etmesine
Szen gosterdik. 3000 YTl'ye de bife
vardi ama biz yaklasik 11.000 YTL'ye
yaptk bifeleri. Bifelerin bulundugu nok-
talar yine belediye birimlerince belirleni-
yor. Bundan sonraki halktan gelen talep-
lere ve yaph@miz arastrmalara baka-
rak bifelerin yerlerini degistirebiliriz.
Sonucta ekmek Uretmekteki amacimiz
halka en iyi sekilde de ulashrmayr da
kapsiyor. Bu yizden de biifelerin halkin
en kolay ulasabilecegi yerde yani dogru
yerde olmasi gerekiyor.

Su anda iki cesit ekmegimiz var cok
yeni oldugumuz icin. ileriki dénemlerde
ekmek cesitlerimizi artracagiz.

Tesis kag kisiye
istihdam saghyor?

15 bin metre kare kapal alani ile hiz-
met verdigimiz tesisimizle fabrika igeri-
sinde 40 kisi, Antalya’nin yiiz farkh nok-
tasinda bulunan biifelerimizde de yiiz ki-
si olmak iizere toplam yiiz kirk kisiye is-
tihdam saglamis oluyoruz.

Adres: Antalya - Alanya Yolu 17, km
Serik Cad. No:142 Calkaya / ANTALYA
Tel: (0 242) 426 39 07 - 426 39 64
Fax: (0 242) 426 39 55
www.antalyahalkekmek.com
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