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en modern tesisini kurduk

Kurulus, yaturim ve isletme calismalart Aktif Group tarafindan yapilan Antalya Halk Ekmek Fabrikast hem
iiretim teknolojistyle, hem de fubrika binaswla dikkat cekivor. Uzun bir arastirmanin ve deneyimin esert

olan fabrikanin sekiirde bir drnegi daha olmadige belirtiliyor

N

1da lojistigi alanindaki 15

yillik deneyimini ekmek

tretimine de tasiyan Ankara
merkezli Aktif Group'un 11 milyon
Euro yatirimla kurdugu Antalya Halk
Ekmek, henlz cok yeni bir isletme
olmasina ragmen basarisi ile dikkat
cekiyor. GUnlik 700 bin adet ekmek
Uretebilecek blyime kapasitesine
sahip olan fabrikanin kapali kullanim
alanrise 15 bin metrekare. 110 metre
boyundaki tiretim hattinda el deg-
meden Uretim yapilan tesiste hijyen
konusuna da bliytk titizlik gosterildigi
belirtiliyor.

Diinya standartlarinda bir fabrika
kurduklarini sdyleyen Yonetim Kurulu
Baskan Yardimcisi Mehmet Nikte,
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bunun i¢in uzun bir siire arastirma
yaptiklarini, sonucta basarili oldukla-
rint ifade etti. 7 ay gibi kisa bir slrede
drnek olabilecek bir tesisi hizmete
actiklarini kaydeden Nukte, amagla-
rinin Antalya halkina saglikl, kaliteli
ve lezzetli ekmek yedirmek oldugunu
vurguladi.

Onemli mesafe katettik

Antalya Halk Ekmek Fabrikasi yakla-
stk 10 ay dnce acildi. Su an 100 bife-
de dagitimi yapilan ekmegin daha cok
kisiye ulastirilmasi igin ¢calismalar
devam ediyor. Tasarimindan, mal-
zeme sec¢imine kadar satis biifeleri
konusunda da 6zel bir calisma yapan
firma, sadece Uretim de deqil satista
da hijyene énem verdiklerini




kanitliyor.
Antalyalilarin halk
ekmegini cok sevdigi-
ni belirten Nikte, bu
anlamda cok mesafe
katettiklerini, bundan
sonraki calismalarimnin
da bu ¢ergevede se-
killenecegini sdyledi.
Yakin zamanda ekmek
cesitliligini de artira-
caklarini belirten Nik-
te, damak tadina uygun
yeni ekmekler yaparak
insanlarin cesit ekmek
ihtivaclarina da cevap
vereceklerini dile getirdi.

Toplu ekmek satis1 yapilacak
Antalya Halk Ekmek, otel ve yemek
fabrikalarinin da ekmek ihtiyacin
karsilamak icin calismalarina bas-
ladi. Kaliteli ve saglikli ekmegi daha
genis kitlelere ulastirmayr amaclayan
firma, turistlere de halk ekmedi tat-
tirmak istiyor. Bir yandan daha genis
kitlelere halk ekmegi sunmak isteyen
firma, bir yandan da irun cesitliligini
artirmak icin ¢calismalarina devam
ediyor. Yakin zamanda simit, pogaca,
rol ekmegi ve benzeri cesitleri de
insanlarin begenisine sunacak olan
Halk Ekmek, sektdrde saglkli ve
kaliteli Gretim anlayisinin yayginlas—
masina da hizmet ediyor.

Her iriin kontrol ediliyor
Ekmegin saglikli olabilmesi igin tim
asamalarin kontrol edilmesi gere-
kiyor. Bu bilincle hareket ettiklerini
ifade eden Mehmet Niikte, fabrika
icinde, 500 bin YTL harcayarak bir
laboratuar kurduklarini
soyledi. Laboratuarda
tim hammaddelerinin
kontrolunin yapildigini,
ayrica ekmek ve diger
unlu mamullerin gelis-
tirildigini belirten Nik-
te, "Hicbir hammadde
laboratuarimizda kont-
rol edilmeden depo-
larimiza giris yapmaz.
Uzman ekibimiz teknik
cihazlarla her Griintd
kontrol ettikten sonra
fabrikaya girisine onay
verirler. Amacimiz lre-

timin her asamasini denetim altina
alarak son cikti Grinu olan ekmegin
insan sagligi icin tehdit olusturmasini
onlemektir” dedi.

Halk Ekmek olarak, dinya standart-
larinda bir Gretim sistemi kurduk-
larini vurgulayan Nikte, hijyenden

ve saglik kosullarindan uzak retim
yapan firinlarla ayni piyasada rekabet
etmenin haksizlik oldugunu ifade etti.

Denetimler yetersiz

Haksiz rekabetin, isini ciddiye alan
ureticileri olumsuz yonde etkiledigini
de dile getiren Niikte, "Hijyenden
uzak, ruhsatsiz iretim yapan binlerce
firin var. Bunlarin cogu vergi vermi-
yor, eksik gramajda ekmek dretiyor,
calisanlarinin sosyal haklarini
ddemiyorlar. Denetimler de yeter-
siz oldugu i¢in bu soruna bir ¢dzim
bulunamiyor. Hijyenden uzak Gretim
yapan yerler desifre edilirse, belki
kendilerine ¢eki diizen verirler.
Yasanan haksiz rekabetin ortadan

kaldirilmasi gerekiyor”
diye konustu.

Ekmek Gretimi yapan
fabrika sayisinin arttigi-
na dikkat ceken Nikte,
sozlerine soyle devam
etti: Blyiik sehirlerin
tamaminda halk ekmek
fabrikalari ve blyiik
Greticiler var. Bu islet-
meler her tirld dene-
time aciklar. Kanunsuz
is yapmazlar; tiim
islemleri kayit altinda-
dir. Ulke ekonomisi ve
sektor acisindan bu tir isletmelerin
sayisl artmalidir.

Dagitun, tiretim kadar 6nemlidir
Gida sektdriinde uzun yillardir Lojis-
tik, satis ve pazarlama isleri yapan
Aktif Group, bu deneyimin bir sonucu
olarak Antalya Halk Ekmegin islet-
meciligini Ustlendi. Ekmek dagitim
konusunda onemli bir bilgi ve dene-
yim sahibi olduklarini belirten Meh-
met Nikte, "Ekmegin dagitimi en az
uretimi kadar onemlidir” dedi.

Nikte, ekmek dagitiminin sadece
kamyon ve soforden olusan bir sis-
tem olmadigini, bircok unsuru bir
arada barindirdigini sdyledi. “Uretim
sonrasindaki her sey lojistige girer ve
6nemli bir konudur. lyi bir pazar aras-
tirmasi yapilmasi sarttir, dretim bu
cercevede belirlenir. Satis noktalari
arasinda koordinasyonu saglamak
cok onemlidir. Diyebiliriz ki, lojistigin
yaninda bazen lretim basit kalir”
diyen Nikte, dagitim agini guclendir-
medikten sonra uretim
yapmanin bir antami
olmadigini kaydetti.

Bundan sonraki ¢alis-
malarinda kaliteli, sag-
Likli ve lezzetli ekmek
tretmek icin baska bol-
gelerde de girisimleri
olacagini belirten Niik-
te, konuyla ilgili istan-
bul'da calismalarinin
oldugunu, Aktif Group
olarak her turld projeyi
degerlendireceklerini
sozlerine ekledi.
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